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€   12,00

€   40,00

€   12,00

€     3,50

€   15,00

€   14,00

€   12,00

)

Affumicato di tonno 
con rucola e pachino

Carpaccio di spada affumicato
con insalata di mele e rucola

€   12,00

Coperto € 2,00
Alcuni prodotti con l’asterisco

potrebbero essere surgelati.
Alle pietanze non consumate se

richieste da asporto verranno aggiunte
€ 2,00 per il confezionamento a vaschetta

€   12,00



€   12,00

€   14,00

€   10,00

€   26,00

€   16,00

€   45,00

€   14,00

€   10,00

€   16,00
di medio spessore conditi con salsa di gamberi, ottenuta dalla 

composizione di gamberoni, sugo di pomodoro, cipolla, aglio,
prezzemolo e peperoncino

€   13,00

Coperto € 2,00
Alcuni prodotti con l’asterisco

potrebbero essere surgelati.
Alle pietanze non consumate se

richieste da asporto verranno aggiunte
€ 2,00 per il confezionamento a vaschetta



€   17,00Spigola o Orata alla Griglia
Pesci da vasca

a porzione

€  6,00

€   13,00

€   16,00

€  8,00

€   15,00

Coperto € 2,00
Alcuni prodotti con l’asterisco

potrebbero essere surgelati.
Alle pietanze non consumate se

richieste da asporto verranno aggiunte
€ 2,00 per il confezionamento a vaschetta

(min. 350 gr)

€  25,00

€   15,00



€   10,00

€   18,00

€   18,00

€   20,00

€   35,00

Coperto € 2,00
Alcuni prodotti con l’asterisco

potrebbero essere surgelati.
Alle pietanze non consumate se

richieste da asporto verranno aggiunte
€ 2,00 per il confezionamento a vaschetta

(min. 300 gr)

Si organizzano banchetti per pranzi e cene di:
compleanno, feste di laurea, addio al nubilato e celibato,
comunioni, cresime e matrimoni.

€  16,00

(min. 200 gr)

Entrecote di Manzo
Sicuramente una delle ricette più saporite per gustare
la carne nella sua purezza, è una pietanza ottima
per gli amanti della carne al sangue.

€   14,00(min. 350 gr)



€  5,00

€  6,00

€  12,00

€  6,00

€  7,00

Tiramisù (4-1)

Creme Caramel 
Panna Cotta
Macedonia
Seadas con Miele o Zucchero
Crema alla Catalana
Gelati vari (richiedere la carta dei gelati) (4-1)

€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 6,00
€ 5,00

Coperto € 2,00
Alcuni prodotti con l’asterisco

potrebbero essere surgelati.
Alle pietanze non consumate se

richieste da asporto verranno aggiunte
€ 2,00 per il confezionamento a vaschetta



€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 4,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 6,00

Menu’
solo ed

esclusivamente
per bambini
al di sotto

dei 12 anni



E’ prassi del nostro ristorante fare un conto per tavolo, non si fanno conti
separati, ma si possono accettare pagamenti diversi per lo stesso conto,
sia in contanti che con mezzi elettronici.
Il tutto per evitare contestazioni sulle pietanze prese dai diversi commensali.

€ 5,50

€ 4,50

€ 6,50

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 7,50

€ 8,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 7,50

Cartone per
asporto pizza

€ 1,00



€ 9,50

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,50

€ 7,50

€ 8.00

€ 8,50

€ 7,50

€ 8,00

€ 9,00

€ 9,50

€ 7,50

€ 7,50

Cartone per
asporto pizza

€ 1,00



€ 6,50

€ 6,50

€ 6,50

€ 6,50

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 8,50

€ 6,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,00

€ 4,50

€ 7,50

€ 7,50

Cartone per
asporto pizza

€ 1,00

Solo pizze normali
no giganti

(sugo di pom. mozz, bottarga)
Bottarga (1,2,7)

€ 7,50



Sconto del 10% per tutti i gruppi sportivi
di almeno 10 persone con menù personalizzati

€ 8,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 8,50

€ 7,50

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,00

Cartone per
asporto pizza

€ 1,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00



Karmis Cuvée Cantine Contini(75 cl)14°
Uvaggio: Uve autoctone locali (Vernaccia e Vermentino)

€   10,00

€   18,00

€   15,00

€   14,00

€   18,00

€   24,00

€   20,00

€   24,00

€   22,00

Calice di 
Vino Bianco

Terre Bianche
€ 6,00



€   15,00

€   10,00Tunila
Cannonau di Dorgali

€   13,00

€   18,00

€   18,00

€   20,00

€   32,00

Calice di 
Vino Rosso

Grotta Rossa
€ 6,00



€   12,00

€   13,00

€   6,00
€   6,00

€ 15,00
€ 20,00

€   4,50

€   7,00

€   7,50

€   5,00
€   6,00

da

Calice di 
Vino Rosato

Filieri
€ 5,00



Per eventuali altre birre
chiedere al cameriere

Acqua Microfiltrata 0,75 cl
Vino della Casa Rosso e Bianco 1 litro 12°
Vino della Casa Rosso e Bianco 1/2 litro 12°
Vino della Casa Rosso e Bianco 1/4 litro 12°
Bibite (0,33) (Coca Cola, Fanta, Sprite, The Freddo)
Cappuccino (7)
Caffè
Creme (Whisky, Limone)
Amari nazionali ed esteri
Sorbetto (no alcol)
Mirto, Limoncello e Filu Ferru
Acqua naturale o gassata 1/2 litro

€ 2,00
€ 8,00
€ 4,00
€ 2,00
€ 3,00
€ 2,00
€ 1,50
€ 4,50
€ 3,50
€ 3,00
€ 3,00
€ 1,50

€ 3,00

€ 3,50

€ 3,50

€ 4,00

€ 5,00

€ 4,50

€ 3,50

Birra al Limone (0,33 bottiglia) € 3,50



«Tutti i prodotti/pietanze serviti possono contenere, come ingrediente o in tracce (in quanto lavorati 

presso lo stesso reparto di preparazione), le seguenti sostanze o loro prodotti derivati: cereali contenenti 

glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, karnut o loro ceppi ibridati), arachidi, soia, lupino, frutta a 

guscio, sedano, senape, semi di sesamo, pesce, crostacei, molluschi, latte, uova, anidride solforosa e 

solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg.»

 

SE SEI ALLERGICO O INTOLLERANTE AD UNA O PIU’ SOSTANZE, INFORMACI E TI 

INDICHEREMMO LE PREPARAZIONI PRIVE DEGLI SPECIFICI ALLERGENI.

ATTENZIONE

«All products / meals served may contain, as on ingredient or trace (as they are prepared in the  same 

department) the following substances or their derivates : cereals containing gluten (wheat, rye, barley, 

oats, spelled, kamut tireir hybridised strains) peanuts, soy, lupine, dried  fruit, celery, mustard, sesame 

seeds, fish, crustaceans, molluscs, milk, eggs, sulfur dioxide and sulphites in concentrations higher than 

10/kg»

IF YOU ARE ALLERGIC OR INTOLLERANT TO ONE OR MORE SUBSTANCES, PLEASE 

LET US KNOW, AND WE WILL TELL YOU WHICH DISHES DO NOT CONTAIN THE 

SPECIFIC ALLERGENS.

warning

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande
preparati e somministrati in questo esercizio, possono essere

contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni 

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che
provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al

personale in servizio ed è possibile consultare l’apposito
documentazione che verrà fornita a richiesta.

La direzione

Elenco delle spstanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati in questo esercizio
e presenti nell’allegato II del Reg. UE n. 1169/2011
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Cereali contenenti glutine, cioè grano
segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro
ceppi derivati e prodotti derivati

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Uova e prodotti a base di uova

Pesce e prodotti a base di pesce

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodotti a base di soia

Latte e prodotti a base di latte 
(Incluso Lattosio)

Frutta a guscio. vale a dire mandorle,
nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan,
noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o
noci del Queensland, e i loro prodotti

Sedano e prodotti a base di sedano

Senape e prodotti a base di senape

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di
sesamo

Anidride solforosa e solfiti on concentrazioni
superiori a 10 mg/ kg

Lupini e prodotti a base di lupini

Molleschi e prodotti a base di molluschi





Gran Buffet di Antipasti di mare
(Sette antipasti misti di mare)

Un primo a base di mare
Un primo a base di terra

(Vedi la proposta del giorno)

Grigliata mista di  Pesce
Spigola o orata, gamberoni e

totano arrosto

Vedi proposta del giorno

Caffè, Mirto o Limoncello  

Acqua naturale o gassata
Una bottiglia di vino bianco o rosso della casa

Minimo due persone
Coperto e servizio compreso

Menù non cumulabile
con altre offerte.

€ 40,00

Il menu’ proposto
è dedicato per
due persone.

Nell’eventualità
venisse diviso

per piu’ persone
verrà conteggiato
come alla carta.
(valido per tutti

i menù fissi) 



Astice alla sarda o alla catalana
(Peso Minimo Garantito gr 500) 

Sorbetto al limone
  

Acqua naturale o gassata
Una bottiglia di vino bianco o rosso della casa

€ 40,00
Minimo due persone

Coperto e servizio compreso
Menù non cumulabile

con altre offerte.

Il menu’ proposto
è dedicato per
due persone.

Nell’eventualità
venisse diviso

per piu’ persone
verrà conteggiato
come alla carta.
(valido per tutti

i menù fissi) 



Selezione di salumi e formaggi
Zuppa di cozze - Antipasto di mare

Un primo a base di mare
Un primo a base di terra

(Vedi la proposta del giorno)

Grigliata mista di  pesce
Pesce, gamberi arrosto e calamari fritti

Insalata mista

Caffè, Mirto o Limoncello

Acqua naturale o gassata
Una bottiglia di vino bianco o rosso della casa

€ 35,00
Minimo due persone

Coperto e servizio compreso
Menù non cumulabile

con altre offerte.

Il menu’ proposto
è dedicato per
due persone.

Nell’eventualità
venisse diviso

per piu’ persone
verrà conteggiato
come alla carta.
(valido per tutti

i menù fissi) 



Selezione di salumi e formaggi
Zuppa di cozze - Antipasto di mare

Un primo a base di mare
Un primo a base di terra

(Vedi la proposta del giorno)

Grigliata mista di  carne
Manzo, cavallo, salsiccia e maiale arrosto

Insalata mista

Caffè, Mirto o Limoncello

Acqua naturale o gassata
Una bottiglia di vino bianco o rosso della casa

€ 30,00
Minimo due persone

Coperto e servizio compreso
Menù non cumulabile

con altre offerte.

Il menu’ proposto
è dedicato per
due persone.

Nell’eventualità
venisse diviso

per piu’ persone
verrà conteggiato
come alla carta.
(valido per tutti

i menù fissi) 
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